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Le Château de la Linotte
70230 Roche sur Linotte www.lechateaudelalinotte.com

Foie gras « extra » de canard mi-cuit, élevé en France, cuisiné et préparé au 
Château de la Linotte à Roche sur Linotte. Assaisonnés pour développer tous 
leurs arômes, nos foies sont cuits à basse température pour garder moelleux 
et saveur. Produit d’excellence, notre foie gras est sans conservateur et donc 
à consommer rapidement après ouverture pour préserver toute sa qualité 
gustative (terrine sous vide).

Conditionnements & Tarifs    
• 250 g : 28 e      • 500 g : 54 e      • 1 kg : 100 e      

COMMANDE IMPÉRATIVE AVANT LE 18 DÉCEMBRE �POUR UNE MISE À DISPOSITION ENTRE LE 21 ET LE 24 DÉCEMBRE 2020
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